
Détail de la formation 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

modules de 

qualification 

professionnelle  
4h en 1

ère
 et 7h en Term 

modules de base  

enseignement général 

(B)  

modules de 

l’enseignement 

scientifique  

(ST) 

QT12 Techniques de 

laboratoire II  

Microbiologie ; 

Sciences Physiques  

B1 Connaissance et 

pratique de la langue 

française 

Français ; Education 

Socio-culturelle  

3h 

13 semaines  
de stage 

B2 Pratique d’une 
langue étrangère 

Anglais (anglais 

technique) 

3h 

B4 Connaissances et 

pratiques sociales 

Sciences Economiques 

Voyage scolaire en 

Europe 

3h en 1ère 

B5 L’homme et le 

monde contemporain  

Histoire ; Géographie ; 

Philosophie 

2h 

B3  
Pratique d’activités 

physiques et sportives 

Sport  

3h 

B6 Connaissances 

mathématiques et 

traitements de données  

Mathématiques 

3h 

ST1 Connaissance de la 

matière et du vivant 

Chimie ; Biologie ; 

Microbiologie 

3h en 1ère 

ST2 Transformation 

énergétique de la 

matière  

Microbiologie ; 

Sciences physiques 

2h en Terminale 

ST4 Approche socio-

économique du secteur 

agro-alimentaire  

Sciences économiques 

3h en Terminale 

 

ST3 Opérations 

technologiques 

appliquées au produit  

Sciences Physiques ; 

Mathématiques 

2h en 1ère 

QT1 Techniques de 

laboratoire I 

Laboratoire de 

bactériologie et de 

chimie 

QT3 Contrôle de la 

qualité des produits 

Microbiologie ; 

Sciences Physiques ; 

Mathématiques 

MIL 

Techniques 

informatiques au service 

du laboratoire 

QT11 L’eau dans les 

industries agro-

alimentaires  

Microbiologie ; 

Sciences Physiques 

QT15 Contrôle sanitaire  

Microbiologie ; 

Sciences Physiques ; 

Mathématiques 


